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Seat No.: _____                                                      Enrolment No.______ 
   

GUJARAT TECHNOLOGICAL  UNIVERSITY 
Diploma  Semester –V

th 
  Examination December - 2010 

 

Subject code:355601 

Subject Name: Food preservation 
 

Date: 24 /12 /2010                             Time:  02.30 pm – 05.00 pm 

Total Marks: 70 

Instructions: 
1. Attempt all questions.  

2. Make suitable assumptions wherever necessary. 

3. Figures to the right indicate full marks. 

4. English version is Authentic 
5.  

Q.1 (a) What is food preservation? Explain the importance of it. 07 

 (b) Explain any two principles of food preservation. 07 

Q.2    

 (a) Write the methods of variety of wafers. 07 

 (b) What is refrigeration? What are the points to be kept in mind while refrigerating? 07 

  OR  

 (b) Write the method of dehydration heat treatment. 07 

Q.3    

 (a) Explain micro organisms as a factor of food spoilage. 07 

 (b) Explain enzymes as a factor of food spoilage. 07 

  OR  

Q.3 (a) Write the method of jam preparation. 07 

 (b) Write the method of jelly preparation. 07 

    

Q.4    

 (a) Give minimum ten tips of cleanliness in a kitchen. 07 

 (b) Explain the Indian food laws. 07 

  OR  

Q. 4 (a) Write in detail about five equipments used specially for food preservation. 07 

 (b) Give minimum ten guidelines of preserved food storage at home. 07 

Q.5 (a) Write in short: Syrup preparation. 07 

 (b) Write in short: Squash preparation. 07 

  OR  

Q.5 (a) Write in short: Chutney preparation. 07 

 (b) Write in short: Ketchup preparation. 07 
 

5|`Gv!5|`Gv!5|`Gv!5|`Gv!    V �ડ �ીઝવૅશન એટલે %?ુ તેની અગ*યતા સમ/વો. 07 

 A �ડ �ીઝવૅશનના કોઇ પણ બે િસ7ાતંો સમ/વો  07 

    

5|`GvZ5|`GvZ5|`GvZ5|`GvZ    V 9દા 9દા �કારની વેફર બનાવવાની ર=ત લખોુ ુ .  07 

 A ર?=ઝરશન એટલે %@ @ ?ુ ખાAયને ર?=ઝરશન કરતી વખતે કઇ કઇ બાબતો Aયાનમા @ @

રાખશો?  

07 
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 A ખાAયને તડકામા Bકવવાની ર=ત લખોુ .  07 



 2 

5|`Gv#5|`Gv#5|`Gv#5|`Gv#       

 V ખાAયને બગાડનાર પર=બળો તર=ક માઇDોઓગૅનીઝમને સમ/વો @  07 

 A ખાAયને બગાડનાર પર=બળો તર=ક Fઝાઇમસને સમ/@ વો  07 

  VYJFVYJFVYJFVYJF  
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 V /મ બનાવવાની ર=ત લખો  07 

 A Gલી બનાવવાની ર=ત લખો  07 
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 V રસોડામા સારામા સાર= Hવછતા /ળવવાવીષેના દશ  Bચનો આપોુ .   07 

 A ભારત સરકારના ખાAય સબધંી કાયદાઓ જણાવો.  07 

     VYJFVYJFVYJFVYJF  
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 V �ડ �ીઝવૅશન માટજ વપરાતા હોય તેવા પાચં સાધનો વીશે માહ=તી આપો@ .  07 

 A ઘરમા �ીઝવૅ Rડ નો સાર= ર=તે સSંહ કરવા માટના ઓછામા ઓછા દસ Bચનો @ ુ

આપો.  

07 

    

5|`Gv55|`Gv55|`Gv55|`Gv5       

 V Tંક નUધ લખોુ . - સીરપની બનાવટ  07 

 A Tંક નUધ લખોુ . – HXવોશની બનાવટ  07 

  VYJFVYJFVYJFVYJF  
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 V Tંક નUધ લખોુ . – ચટનીની બનાવટ  07 

 A Tંક નUધ લખોુ . – કચપની બનાવટ @  07 
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